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KAJU FISTIK VE KARAMEL SEKERI SOSLU KURABIYE

1,5 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

2,5 su bardag kaju fistigi
2 yemek kasigi siviyag
125 gr margarin

1 su bardag kahverengi seker
1 su bardagi tozseker

1 adet yumurta

1 paket vanilya

24 adet karamelli seker

1 su bardagi krema

Firni 175 C'ye getirin. unu ve tuzu karnstirin. fistiklarin bir bardagini irice dévip bir kenara alin. kalan bir buguk
su bardagdi fistigi mutfak robotunda un ufak hale getirin. Siviyagi ekleyip krema kivamina gelene kadar -yaklasik
2 dakika- karigtirin.

Robottaki karigimi, margarin ve sekerleri bir kaba alip mikser yardimiyla 2 dakika kadar karigtirin. yumurtayi ve
vanilyayi ekleyip tekrar karigtirin. mikserin hizini azaltip unlu karigimi yavas yavas ekleyin. kenara ayirdiginiz
fistiklar spatulayla karigima ekleyin.

Karigimdan ceviz biyUkliginde pargalar alip elinizle top haline getirin. toplari -bastirmadan- yaglanmig 2
tepsiye dizin. birinci tepsiyi firna koyup 6 dakika pisirin. firinin kapagini agip her bir kurabiyeyi spatulayla
bastirarak yassilagtirin. tekrar firina vererek 6-7 dakika daha pisirin. pisince firin telinin Uzerine alarak iglerini
cekmesini saglayin. ayni islemi ikinci tepsi igin de tekrarlayin.

Sekerleri ve kremayi bir tavaya alip kisik ateste karistirarak eritin. krema soguyunca kasikla kurabiyelerin
Uzerine gezdirin.
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