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KAHVELI VIYANA KEKI

120 gr (8 gorba kasidi) + 1 tath kasigi tereyadi

120 gr (1/2 su barda@i) + 2 tath kasigi seker

2 yumurta

120 gr (1 su bardagi) kendi kendine kabaran un

60 gr (1/4 su bardag) ceviz (sUsleme igin birkaci yarim birakilip, kalanlari dévilmis)
3/4 su bardagi koyu pigiriimis kahve

1/2 gr (1 su bardagi) krema

1 cay kasigi vanilya esansi

Once finninizi orta sicakliga (180°C) getirip, 1sitiniz.

15 cm'lik bir kek kalibini 1 tath kasigi yagla yaglayip, hafifce unlayarak bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kasede kalan 8 ¢gorba kasidi tereyadi, yumusayana kadar tahta bir kasikla kabartiniz. 120 gr (1/2 su
bardag) sekeri ekleyip, karigim krema kivamina gelene kadar karigtiriniz. Yumurtalari teker teker, her
yumurtayla 1 corba kasigi un katarak karistiriniz. lyice karistirip, kalan unu ve dévilmus cevizleri ekleyiniz.
Hamuru, hazirladiginiz kek kalibina bogaltiniz. Kalibi firina striip 50 dakika, kekin ortasina batiracaginiz bir sis
temiz ¢ikana kadar pisiriniz. Kalibi firndan alip, keki tel 1zgara Ustlne ¢ikararak sogutunuz. Kahveyi sulandiriniz
karistiriniz. Keki yeniden kaliba koyup, kahve karigimini yavas yavas Usttine dékindz. Bitin kahve emilince,
keki bir tabada ¢ikariniz. Kalan 2 ¢orba kasidi seker ve vanilya esansiyla kremayi kabartiniz. Bir spatulayla
kremay! kekin Usttine slrlp, tepecikler yapiniz. Keki yarim cevizlerle stsleyip, servis ediniz.
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