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KAHVELI VENEDIK PASTASI

1 paket hazir kakaolu kek (pastaban da denir)
2 yemek kasi§i tozseker

2 yemek kasigi hazir kahve
2 su bardagi ik su

Kremasi icin;

5 su bardagi sit

2 cay bardagi tozseker

2 tepeleme yemek kasigi un
2 paket vanilya

3 adet yumurtanin sansi

1 paket labne peynir (200 gr)

1 Kremasini hazirlamak igin; sit, tozseker, vanilya ve unu orta boy bir tencereye aktarin. Orta isili atesin
Uzerinde tahta bir kasik ya da tel ¢irpici yardimiyla sdrekli karistirarak koyulasip muhallebi kivamina gelinceye
kadar pisirin.

2 Krema kaynamaya baslayinca ocagdin altini iyice kisip yumurta sarilarini, kremayi bir taraftan mikser ya da tel
¢irpict yardimiyla girparak tek tek kremaya ekleyin.

3 Kremayi ocaktan alip sicakken i¢ine 1 paket labne peyniri ekledikten sonra iyice karistirarak bir kenarda
bekletin. Koyu boza kivaminda ptiriizsiz bir krema elde etmis olacaksiniz.

4 Diger taraftan, keki 1slatmak igin, ilik su ve tozsekeri karigtirin.

5 Kekin birinci katini islatin. Uzerlerine ilik kremadan bolca gezdirip tekrar kekin ikinci parcasini yerlestirin.
Kalan kremayi pastanin Gzerine gezdirip her tarafini kremayla kaplayin.

6 Buzdolabina koyarak en az 4-5 saat veya bir gece bekletin.

7 Servise sunmadan once Uzerine bolca kakao serpistirip kahve gérinimli gikolata parcalariyla sisleyin.
Dilimleyerek servise sunun.
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