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KAHVELI PORTAKALLI KEK

Malzeme

- 125 g Sana Hamurigi

- 3 adet yumurta

- 1,5 su bardagi seker

- 1 su bardagi yogurt

- 2 su bardagi un

- 3 yemek kasigi grantle kahve
- Y2 su bardag findik

- 2 adet portakal sekerlemesi veya portakal kabugu rende
- 1 paket kabartma tozu

- 1 tath kasigi targin

- 1 paket kabartma tozu

- 1 vanilya

Hazirlanisi

1. Derin bir k&senin icine yumurtalari kirip igine sekeri ilave edin. Sekeri eriyip kabarana kadar mikser veya
¢irpici ile kanistirin,

2. Seker kabardiktan sonra igine oda sicakliginda yumusatip kiiglk parcalara kestiginiz Sana Hamurigi?ni
ekleyip karigtirmaya devam edin.

3. Daha sonra bir slizgeg yardimiyla eleyerek unu, tar¢in, vanilyayi ve kabartma tozunu ve yogurt ilave edip
karistirmaya devam edin.

4. En son olarak kek harcinin igine grantle kahveyi ekleyip karigtirin.

5. Onceden Sana margarin ile yagladiginiz kek kalibinin igine dilimlediginiz portakal kabugu sekerlemelerinin
yarisini koyup tzerine kek harcini koyun tzerlerine kalan ince dilimlediginiz portakal sekerlemelerini Gzerine
koyun.

6. Onceden 185 derecede isitiimis firnda 35-40 dakika pisirin.

7. Pisen keki kalibinda en az 10 dakika sogutup servis edin.

ML® Visneli Kahveli Kek icin tiklayin

© lezzetler.com tarif n0:29392 « adi:Kahveli Portakalli Kek « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:19.09.2024 - 06:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kahveli-portakalli-kek-vt20887
https://tr.ml.md/visneli-kahveli-kek-vt1045
http://www.tcpdf.org

