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KAHVELI PARFE

375 gr. krema

125 ml espresso kahve

14 yumurta sarisi

120 gr. seker

40 gr. granul kahve

70 gr bitter cikolata (ince kiyilmig)
150 ml portakal suyu

20 gr. nisasta

150 gr. ahududu

125 ml. kremay! kaynatip sicak espresso ile karigtirin. Yumurta sarilari, 100 gr. seker ve grandl kahveyi ¢irpip
krema ile karigtirin.

Karisimi sicak su dolu bir kabin iginde ¢irpin, sonra buzlu su dolu bir kabin icinde karistirarak sogutun. Kalan
kremay! karigima ekleyin.

Hacmi 800 ml. ince uzun kalibin igini seffaf folyo ile kaplayin. Karigsimin 1/3'0n0 kaliba dékdn, Ustint kiyilmig
cikolata ile kaplayin. Kalan malzemeleri ayni sekilde uygulayip bir gece buzlukta bekletin. Portakal suyunu kalan
seker ve nigasta ile karigtirin. Bir tagim kaynatip, sogumaya birakin.

Ahududular sosa ekleyin. Parfeyi ters gevirin, folyoyu ¢ikartin. Esit dilimlere kesin, yaninda sos ile servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 29.05.2024
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