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KAHVELI KURABIYE

2 yumurta aki

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1 su bardag seker

1 su bardagi toz ¢ekilmis findik
1 cay bardagdi ¢ekilmis ceviz

2 kahve fincani pigiriimis kahve
1 corba kasigi kakao

1 portakalin kabugu rendesi

1 limon kabugdu rendesi

1 cay kasigi vanilya

1 cay kasigi targin

2 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

Yumurta aklarini ¢irpip icine seker, yag, findik, ceviz, pisirilmis Turk kahvesi ve kakaoyu ekleyip karistirmaya
devam edin. Limon ve portakal kabugu rendesini, targini ve vanilyayi da ilave ederek karistirin. En son un ve
kabartma tozunu ilave ederek koyu bir karigsim hazirlayin. Bu karisimdan firin tepsisine kasikla top top aralikli
dizin. 170 derecedeki firinda 15 dakika pisirip ¢ikartin.
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