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KAHVELI KREMALI SEKERLEME (MOKKA
SAHNETRUFFEL)

40 adet icin malzeme

300 g sutll pasta ¢ikolatasi,
100 g krema,

30 g tereyagi,

30 g hindistancevizi yagi,
1-2 tath kasig1 nescafe.
Garnitar:

50 g kakao,

25 g pudra sekeri,

cikolata.

Cikolatayi eritin, kremayi bir tagim kaynatin ve atesten alin, tereyadi ve hindistancevizi yagini kremanin iginde
eritin. Nescafeyi ilave edin. Cikolatayl kremali karigim ile iyice karigtirin. Bir tepsiye folyo déseyin. 25x20 cm'lik
bir alanini yaldiz ile gevirin (kenar 2 cm ylUksek olmali). Karisimi bu alanin igine d6kin, tzerine folyo 6rtlin ve 24
saat buzdolabinda bekletin, iyice soguduktan sonra 1x1 cm kareler kesin ve top haline getirin. Kakao ve pudra
sekeri karigtirin, toplari icinde g¢evirin, ortalarina ¢gikolata yapistirin.
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