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KAHVELI FISTIKLI KURABIYE

Malzemeler

Yarim paket tereyadi (zeytinyagdi ile karnistirarak kullandik)
3 yemek kasigi st

1 yemek kasigi kahve

4 yemek kasigi pudra sekeri

2 adet oda sicakliinda yumurta

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

yaklasik 1 kase toz antepfistigi

Genis bir kapta sut kahve ve pudra sekerini iyice karnstirin. Kahve eriyecek. Bu karigsima yag ve yumurta
sarilarim ekleyerek iyice birbirine yedirin. Diger taraftan kabartma tozu ve un ekleyin. Yalniz un fazla gelebilir
yavas yavas eklemenizde fayda var. Kulak memesi kivaminda olacak dense de bizim hamurumuz hafif dagilan
bir hamur oldu. Eger hamurunuzu toparlaya-mazsaniz bir ka¢ kasik daha st ekleyebilirsiniz. Elde ettiginiz
hamuru 20 dk dinlendirin. Hamurdan cevizden daha kiguk pargalar kopararak yuvarlayin. Dilediginiz sekli
vererek yagl kagit serilmis firin tepsisine dizin. Onceden isitiimis 175 derece firinda 20 dk pisirip ¢ikarin.
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