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KAHVELI FINDIK KURABIYESI

125 gr (2/3 su barda@i) findik (gok ince kiyllmig)
125 gr (1/2 su bardag) toz seker

2 ¢orba kasiJ! piring unu

2 tath kasigi kahve esansi

2 yumurtanin aki

1 corba kasigi ¢cekilmemis (tane) kahve

Once finninizi orta sicakliga (180°C) getirip isitiniz. iki by(ik firn tepsisine kalin yagh kagit yayiniz.

Orta boy bir kasede findik, seker, pirin¢ unu ve kahve esansini tahta bir kasikla karistirip bir kenara birakiniz.
Baska bir kasede yumurta aklarini yumurta teli yada elektrikli ¢irpici ile kar haline getirip, madeni bir kasikla
findikli karisima katiniz.

Karigsimdan kasik dolusu alarak kasidin Usttine genis araliklarla dékiniz. Herbirinin ortasina bir kahve ¢ekirdegi
batiriniz.

Tepsileri firnnin orta katina stiriip 12-15 dakika, kurabiyeler hafif sertlesene kadar pisiriniz.

Kurabiyeleri firndan ¢ikarip 5 dakika bekletiniz. Bir makasla kadidi kurabiyelerin etrafindan kesiniz. Kurabiyeleri
tel 1izgaraya koyup soguttuktan sonra servis ediniz yada saklayiniz.
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