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KAHVELI CIKOLATALI KEK

2 su bardagi un

1 su bardag tatlandirici

1 cay bardagi kakao

1,5 paket kabartma tozu

1,5 cay kasigi karbonat

1 tutam tuz

1,5 su bardagi st

Yarim ¢ay bardagdi aygicekyagi
2 yumurta (hafifce ¢irpiimig)

1 paket vanilya

1 su bardag sicak filtre kahve (veya Nescafe ile hazirlanmig)

Firin 180°C isitilir ve kalip hafifce yaglanarak bekletilir. Blylk bir kalipta un, tatlandirici, kabartma tozu,
karbonat, kakao ve tuz karistirilir. Ayri kii¢ik bir kaba sut, yag, yumurtalar, vanilya ve kahve konup karistirilir. Bu
karigsima unlu karigsim eklenir yavasca dugik hizdaki mikser ile 2 dakika daha karigtirilir. Hamur hazir kaliba
dokilip énceden isitilmis firnda 180° C[2lde 35 dakika firnlanir. Firndan gikartilip sogutulur.
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