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KAHVELI AMBROZIA (ITALYA)

6 yaprak jelatin

500 ml. sicak espresso

150 gr. seker

500 ml. sit

10 gr. grandl kahve

1 paket vanilyali puding tozu

Jelatinleri soguk suda yumusatin. Sicak espressoyu, 100 gr. seker ile karistirin. Sular sikilmig jelatinleri
kahvenin icinde bir kasikla karistirarak eritin. Ancak bu islemi yaparken ¢irpici kullanmayin, hava kabarcig
yapabilir. Hazirladiginiz karisimdan 150 ml. ayirin. Kalan karisimi hacmi 150 ml. olan 6 cam fincana doldurarak
buzdolabinda bekletin. Ayirdiginiz 150 ml. karigimi sogumaya birakin. Karisim katilagsmaya bagladijinda,
yumurta ¢irpicisi ile 1 dakika kdplk kdplk oluncaya kadar ¢irpin. Fincanlardaki karigsimin Ustine paylatirin. En
az 4 saat veya bir gece slreyle buzdolabinda bekletin. Sos i¢in 400 ml. sitd, 50 gr. sekeri ve granil kahveyi bir
tasim kaynatin. Puding tozunu, 100 ml. sUtl kaynayan site ekleyin. Devamli karistirarak kisa bir sire pisirin.
Sosu bir kaseye bosaltip, sogumaya birakin. Servis yapmadan énce tekrar iyice karigtirp ambrozyanin yaninda
servis yapin.
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