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KAHVALTILIK PAZILI GELENK

2 yemek kasi§i tereyagi

1/2 demet pazi

1 adet sogan

2 adet simit

1 adet yumurta

2 yemek kagsidi beyaz peynir (ezilmig)
1 cay kasigi tuz

1/2 gay kagigi karabiber

Sogani minik kiip halinde dograyip 2 yemek kagigi tereyaginda kavurun. Ustiine ince dogranmis pazilari ilave
edin. Tuz ve karabiberi ekleyin. Pazilar yumusamaya baslayinca 6nce yumurtayi karistirip pazilara ekleyin.
Ocagi kapatmaya yakin beyaz peyniri de ilave edip biraz karistirin ve ocagin altini kapatin.

Simitleri enine ikiye kesin. Pazil harci simitlerin i¢ kisimlarina paylastirin ve 200 derece firinda 10 dakika kadar

pisirin.
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