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KAHKULLU PILAV (ERZINCAN)

2 su bardagi pilavlik bulgur

1 kase kurutulmus taze fasulye
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Kurutulmus taze fasulye yumusayana kadar haslanir, suyu stzdlir. Tencereye tereyadi konur, orta ateste
eriyince ylkanmis suyu stizGlmus bulgur atilir, bir kag dakika kavrulur. Sonra haglanmis fasulye, tuz ve su ilave
edilir, kanistinilir. Kapak kapatilir, kisik ateste 15 dakika pisirilir. Yarim saat dinlendirilir. Kek kalibina pilav
bastirilarak yerlestirilir. Servis tabagina ters ¢evrilir.
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