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KAHIYE (MARDIN)

Mardin Mize MudarlGgu

Taze peynir
Tereyagi
Hamur igin:
1 yumurta
Un
Kabartma tozu
Su

Serbeti igin:
Su

Seker
Limon

Bir yumurta, alabildigi kadar un, biraz kabartma tozu ve suyla yogrulan hamur yufka seklinde agilir.

Iki tarafindan katlanarak ortasina taze peynir eklenip kenarlarindan kapatilir.

Tavaya bir yemek kasigi tereyagi eklenir, eridikten sonra hazirlanan yufkalar kizartilarak ocaktan alinir.
Onceden hazirlanmis soguk serbet, sicak olan yufkalarin (izerine dokulir ve servis edilir.
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