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KAGITTA YABANMERSINLI KEK

1 yumurta

120 ml. aygicegi yagd!

120 ml. st

375 gr.un

1 tath kasigi kabartma tozu

1 yemek kasigi karisik baharat
200 gr. seker

100 gr. yaban mersini

2 yemek kasig dekor sekeri

Firini 180 ° C'ye isitin.

Yumurtay! iyice karigincaya kadar yag ve sUtle bir strahi iginde ¢irpin.

Un, kabartma tozu, baharat, seker ve yaban mersini bir kasede karistirin, daha sonra yumurtali karigimina
dokun ve birlestirilecek kadar karigtirin,

Karisimi kagit kaplara bdlstirin ve sus sekeri serpin, daha sonra firnda 20-25 dakika pisirin.

Ahsap kurdan ile test edin, temiz ¢ikarsa, kekler pismistir.
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