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KAGITTA SEBZELI LEVREK

2 adet levrek fileto

2 adet patates

2 adet havucg

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 adet defne yapragi

4 adet tane karabiber

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Tuz

Firin kabina blyukce bir yagh kagit serin. Ortasina levrek filetosunu yerlestirin. Patates ve havuglari soyup
dilimleyin. Sogani piyazlik dograyin, ince Kiyllmig sarimsaklari da baligin tzerine ekleyin. Defne yapragi, tane
karabiber ve tuzu ilave edin. Zeytinyadini da tzerine surtin. Kagidi kapayin. Onceden isitiimis 200 derece firinda
20-30 dakika pisirin. K&gidi kesip servis yapin.
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