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KAGITTA PORTAKALLI CIKOLATALI KEK

3 yumurta

2 adet portakal

1 adet havug

1 su bardag yogdurt

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 limon

1 cay bardagi kiyilmis badem
1,5 su bardagi seker

1 ¢corba kasigi kakao
100 gram bitter gikolata

Cirpma kabinin iginde yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Portakalin, limonlarin kabuklarini rendeleyip ekleyin,
suyunu sikip yogurtla karistirin. Karisimin igine ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Uzerine unu, kabartma tozunu
ve vanilyay! dokin. Karigimin i¢ine son olarak kiyilmig ¢ig bademi bosaltip bu karigimi kek kagitlarinin igine
dékip 170 derecedeki firinda 35 dakika kadar pisirin.

Not: istenirse bu harci ikiye béliip bir miktarina kakao ve rende gikolata koyup iki renkli kekler de yapilabilir.
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