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KAGITTA PIRASALI KEK

Malzemeler:

2 adet ince prrasa

3 adet yumurta

5-6 dal maydanoz

1 su barda@i ezilmis beyaz peynir
1 paket kabarma tozu

1 cay bardadi aygicek yagi
Yarim tsth kasigi tuz

1 tath kasigi kirmizi pul biber
1 su bardagi yogdurt

2,5 su bardagi un

Yapimi:

Pirasanin yesil kisimlari gok ince kiyilir. Karigtirma kabinda yumurta, peynir, yogurt, yag iyice ¢irpilir. Uzerine
kiyllmig pirasa ve kalan diger malzemeler eklenir, pasta kagitlarinin Ggte ikisi doldurulur. Kekler tepsiye dizilir.
Onceden isitilmis 170 derece firnda 20-25 dakika pisirilir.

Not: KlicUk pasta kagidi yerine maffin kalibi kullanilabilir.

ML® Kagitta Portakalli Kek icin tiklayin
ML® Kagitta Peynirli Kek icin tiklayin
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