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KAGITTA PINAR LEVREK

1 kg. biitin PINAR LEVREK

2 adet kuru sogan

500 g domates

3 dis sarimsak

2 adet limon

50 ml. Zeytinyag

2 adet defne yapragi

Tuz

Karabiber

1 adet 50x50 cm. beyaz yagh kagit

Yagl kagit tezgaha serilir, ince ince dogranmig soganlar yerlestirilir. Uzerine domates, sarimsak, defne
yapraklari konulur, sonra PINAR LEVREK yerlestirilir, izerine kabudu soyulmus dilimlenmis limon dizilir.
Zeytinyadi dok0lUp tuz ve karabiber serpilir. Kagit kapatilarak sikica sarilir. 200 derece isitilmig firinda 20dk.
pisirilir. Pistikten sonra kagit ortasindan agilarak oldugu gibi servis edilir.
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