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KAGITTA PILIC

1 adet pili¢

3 ¢orba kasigi margarin
Tuz

1 adet Limon suyu

Su

1 parca Yagh kagit

Pili¢c temizlenip yikanir, igi ve digi tuzlanip limon suyu strdlir. Margarin de pilicin igine ve disina sirildiikden
sonar pilig, yagh kagida sarilir. Firin tepsisine alinan pilic 180 derece firinda 1 saat pigirilir. Pigen pili¢ firindan
alinip kagidi agilir. Igindeki su pilicin Uzerine dékulllerek servis edilir.
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