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KAGITTA PATATES TURTASI

MALZEMELER

500 gr taze patates

4 domates

3 taze sogan

4 yesil zeytin

4 siyah zeytin

Yarim demet maydanoz

6 corba kasiJi siviyag

4 corba kasigi galeta unu

5 ¢orba kasiJi rendelenmis taze kasarpeyniri

YAPILIS TARIFI

Patatesleri soyup ince halkalar halinde dilimleyin ve kararmamasi igin tuzlu suda bekletin. Sodanlar temizleyip
kiyin. Zeytinlerin ¢gekirdeklerini ¢cikarip dograyin. Domatesleri dilimleyin.

Patatesleri siizlp kagdit havlu tUzerine alin. Galeta unu, kasarpeynir, kekik, tuz ve karabiberi bir kaseye alip
karistinin. Maydanozu kiyip karigsima ekleyin ve karigtirin.

Kalibi yadh k&agitla kaplayip patatesleri dizin. Sirasiyla peynirli karigsim, domates, sodan ve zeytinleri ekleyin.
Malzeme bitinceye kadar iglemi siirdrip peynirli karigimla tamamlayin.

Uzerine siviyag gezdirip yagl k&gitla kapatin ve énceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda 40 dakika pisirin.
Kagidi alip 3-4 dakika daha pisirin ve firindan alin. Dilimleyerek sicak servis yapin.
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