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KAGITTA LIMONLU KEK

150 gram tereyagi

3 yumurta

1 su bardag seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
200 gram bitter ¢ikolata
2 cay bardag findik

1 adet limonun suyu
2.5 su bardagi un

1 limonun rendelenmis kabugu

Eritilmis yag, sekeri 3 dakika ¢irpin. Sivi yagi ve 1 su bardag siitii de ekleyip karistirmaya devam edin. igine
limon suyu ve kabug@u ekleyip karistirin. Daha sonra bu karigsimdan 1 su bardagi ayirin ve i¢ine kabartma tozunu,
unu ekleyip karistirmaya devam edin. Kek harcini kAgit kek kalibina bosaltin. 175 derecedeki firinda 45 dakika
pismeye birakin. Firindan aldiginizda tzerine limon suyu ve pudra sekerini karistirip dékebilirsiniz.
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