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KAGITTA LIMONLU KEK

Malzemeler:

2 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet limon suyu

1 adet limon kabugu rendesi
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

1 tath kasigi karbonat

2 su bardagi un

Yapimi:

Yumurta ve seker beyazlasana kadar ¢irpilir. Uzerine siit, sivi yag, ince limon kabugu rendesi , elenmis un
katilir. Limon suyu ve karbonat karistirilir, harca eklenir. Pasta kagitlar tepsiye dizilir. Kagitlarin Ugte ikisi kek
harci ile doldurulur. (Kagit yerine maffin kalibi da kullanilabilir.) Kek dnceden isitiimig 175 derece firina verilir.
Kekler kabarip, ¢atlayana kadar pigirilir.
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