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KAGITTA LEVREK

4 adet levrek fileto

2 adet domates

2 adet sogan

4 adet defne yapragi

2 cay bardagi zeytinyagi

5-6 adet karabiber tanesi

2-3 sap taze kekik

4 dis sarimsak

Tuz (deniz tuzunu tercih edin)

Sogani piyazlik dograyin (ince ince dilimleyin) ve az miktarda yag ile tavada yumusayana kadar ¢evirin.
Domatesleri yarim cm. kalinhdinda yuvarlak dilimler halinde kesin. Dért adet yadh kagdit parcasini kesin ve
tezgaha yayin. Kagitlarin ortasina sogan ve domatesleri bolistirerek yerlestirin. En Uste balik filetolarini koyup
tuz, karabiber, defne yaprag, kekik ve ikiye kesilmig sarimsak ile tatlandirin. Yarim ¢ay bardagi zeytinyagini da
Uzerlerine dokin. Kagitlar zarf gibi kapatip firin tepsisine dizin. Onceden isitiimig firinda 180 derecede 15-20
dakika pisirin.
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