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KAGITTA LEVREK

200 gram fileto levrek
5 adet mantar

1 adet sivri biber

1 adet domates

2 dal maydanoz

1 ¢corba kasigi tereyad
2 ¢orba kagsigi krema

1 cay kasigi tuz

On hazirlik olarak domatesin kabuklarini soyun. Biberi ve domatesi iri iri dograyin. Mantarlar da ikiye kesin.
Tencereye 1 ¢orba kagigi tereyagini alin. Biberi, domatesi ve mantari yagda sote edin. Sebzeleri pigirdikten
sonra aliminyum folyonun igine alin. Maydanozu ince ince dograyin, aliminyum folyonun i¢ine koyun. Uzerine
tuz serptiginiz fileto levreg@i ve 2 ¢orba kasigi kremayi da folyonun icine ekleyin. Kenarlarini sikica kapatin. Orta
isili bir finnda yarim saat pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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