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KAGITLI KEK

Emine Beder

2 YUMURTA
1/2 SU BARDAGI SIVIYAG

1 GAY BARDAGI SUT

2,5 SU BARDAGI UN

1,5 SU BARDAGI SEKER

1 PAKET KABARTMA TOZU

2 PAKET VANILYA _ o
ARZUYA GORE 250 GR VISNE VEYA TAZE UZUM
25-30 ADET KAGIT KEK KALIBI

Yumurtalar sekerle beyazlasip kdpurene dek ¢irpm. Sitd, siviyagdi vanilyalari, elenmis unu, kabartma tozunu
ekleyip karigtirin. Meyveleri ekleyin, hamuru kagit kaliplarin yarisina gelecek kadar bogaltin. 170 derece islli
firnda pisirip kiirdan kontrolU ile firndan alin. Uzerini arzunuza gére sisleyin.

Not: Kaliplarin yarisindan fazla hamur koyarsaniz, piserken tasar.
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