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KAGITTA HAVUCLU KEK

2 adet yumurta

1,5 cay bardag pudra sekeri
1 adet iri havug

1 tath kasidi targin

1 tath kasigi kabartma tozu
3 corba kasig yogurt

1,5 cay bardagi siviyag

2 su bardagi un

Once havug ince rendelenir, bir kenara birakilir. Yumurta ve seker mikserle 3 dakika kadar cirpilir. Uzerine yag,

yogurt, targin, kabartma tozu, rende havug ve un eklenir karigtirilir. Tepsiye ufak pasta kagitlar yan yana dizilir.
Iglerine hazirlanan harg yarisina kadar doldurulur. Onceden isitilmis 175 derece firinda 30-35 dakika pisgirilir.

ML® Kagitta Portakalll Kek icin tiklayinML® Kagitta Kakaolu Kek icin tiklayin

Fotograf "bozayi" tarafindan génderildi. 09.02.2021
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