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KAGITTA ELMALI KEKLER

1 blyUk yumurta

120 ml aygicek yag

120 ml sGt

375 g un, elenmis

1 tath kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi toz zencefil

200 g seker

150 g elma, ince dilimlenmig

Firini 180 ° C'ye dnceden isitin.

Yumurtayl, yag ve sutle bir kap iginde ¢irpin.

Un, kabartma tozu, zencefil ve sekeri bagka bir kasede karigtirin, daha sonra yumurta karigimina dékin ve
birlestirerek karigtirin.

Elmalari ince ince dilimleyin.

Karisimi kagit kaplara dokup elma dilimlerini Gzerlerine béltstrin.

Daha sonra 15-20 dakika firinda pigirin.

Ahsap kurdan ile test edin, temiz ¢ikarsa kekler pismistir.
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