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KAGITTA ELMALI KEK

2 adet yumurta

1 adet elma

1 cay bardagi siviyag

1 su bardagi pudra sekeri

1 tath kasidi hindistancevizi
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tarcin

Yumurta ve pudra sekeri bembeyaz olana kadar ¢irpilir, Gzerine hindistancevizi, rendelenmis elma, siviyag, un,
kabartma tozu ve targin, eklenir, kanstinlir. Kiiglik pasta kaiptlari firin tepsisine dizilir, yarisina kadar kek harci
doldurulur, tepsi 6nceden isitilmis 175 derece firina verilir. Kizarana kadar pigirilir.
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