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KAGITTA BEZELYELI PILAV

1 su bardagi konserve bezelye
1,5 su bardagi haslanmig piring
3 adet carliston biber

3 adet domates

1-2 dal maydanoz

yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

Biberiye

Firin pisirme kagidi

Firin pisirme kagdidini biylk kare halinde kesin. Ortasina haslanmig piring, bezelye, irice dogranmis domates,
kibrit ¢cdpl inceliginde dogranmig biber, baharat, tuz, kiylmis maydanoz ve zeytinyagini koyun. Kagidi paket
seklinde kapatip, dnceden isitiimis 180 derece firinda 10-15 dakika pisirin. Daha sonra kagdidi hafif¢e yirtarak
servis yapin.
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