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KAGITTA BARBUNYA

Malzemeler

1 kg barbunya (veya tekir)
3-4 corba kasig margarin
Yarim demet maydanoz

2 blydk limon

2 blyukce yagl kagit

Tuz

Hazirlanisi

Oncelikle kaim ve biiyiikge olan 2 yagli kagidi ayri ayri olmak iizere esit olarak margarinle yaglayn. (Kagitlari
yaglarken baliklari dizeceginiz tarafini yadlayin, Gzerine kapatacaginiz tarafi yaglamayin) Ayiklanmig ve
yikanmig baliklar tuzla-yip baliklarin yarisini bir kAgdida diger yarisini da éteki k&dgida olmak Gzere dizin. Baliklan
kagitlara dizdikten sonra tzerlerine ince kiyilmig maydanozu serpin ve yaglanmamig taraflari Gzerlerine
kapatarak sarin ve iki paket halinde sarin. Isitiimig firma vererek yaklasik olarak 25-30 dakika pigirin. Firindan
¢ikarttiktan sonra limon sikarak servis yapabilirsiniz.
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