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KAGIT KEBABI

1 kilo koyun eti (but kismi, kugbasi dogranmig)
1 kliclk kutu bezelye (250 gram)

2 kasik tereyagi

500 gram patates

2 adet sogan

1-2 domates veya 1 kasik salca

2 adet havucg

Tuz

Karabiber

1 adet parsémen k&gidi

Tencereyi atese oturtarak, eti iyice éldiriniz. Uzerine sogani da genterek, bir miktar tuz ile kavurunuz. Sonra
domatesleri rendeleyerek, tzerine ¢ikacak kadar su ilavesiyle pisiriniz. Bu arada, patates ve havuglar kesme
seker buyUklugunde keserek, pisen ete karistiriniz. Kagittan birer kisilik tabak yaparak, kebabi bunlarin i¢erisine
taksim ederek, firinda kizartip, servis yapiniz.
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