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KAGIT KEBABI

1 kilo kuzu eti

1 kilo kligUk taze patates
yarim kilo bezelye

150 gram sodan

yarim kilo domates

1 demet dereotu

yeteri kadar tuz

1 Etler ceviz blyukliginde pargalar halinde dogranir, yikanir.

2 Sogan ince dogranir. 2 gorba kasigi sade yag ile beraber biraz tuz katilir, kavrulur.

3 Biraktigi suyu ¢cekince domatesler dogranir, ilave edilir, kavrulmaga devam edilir.

4 Bir slire de domatesle pigirilir, sonra 5 bardak sicak su ilave edilir.

5 Suyunu ¢ekinceye kadar pisirmegde devam edilir.

6 Patatesler haslanir, kabuklari soyulur, bir kasik sade yagda kizartilir.

7 Bezelyeler tuzlu suda haslanir.

8 Et, patates, bezelye hazirlanir 20 santim genigliginde kalin yag kagidindan on tane kutu yapilir.
9 Kutu yapmasini bilmeyenler 40 santim genisliginde kare yag kadidi keserler.

10 Her birine et, patates, bezelye taksim edilir.

11 Uzerlerine bir dilim domates ve kiyilmis dereotu ve et suyu esit olarak taksim edilir ve kagitlar zarf gibi etin ve
sebzenin Uzerine kapanir, kagitlarin uglar bukalGr.

12 Tepsiye siralanir, firina konur. Biraz bekledikten sonra ¢ikarilir, sicak servis yapilir.
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