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KADIRGA PILAVI

3 su bardagi piring

200 gr tereyagd

1 ¢orba kasigi kustizimi
2 corba kasigi badem

1 corba kasigi tuzsuz antepfistigi
4 adet domates

1/4 demet dereotu

1 tath kasidi tuz
Basamel sos icin:

2 ¢orba kasig margarin
2 ¢orba kasiJi un

1 su bardagi un

1 adet yumurta sarisi

Yarim saat dncesinden islattiginiz pirinci stizip tereyadinda kavurun. Antepfistigini ve bademi 5 dakika kaynar
suda haslayip kabuklarini soyun. Ayri bir tencerede kaynattiginiz suyun igine kustizima, badem, antepfistid,
kip dogranmis domates, dereotu ve tuz ekleyin. Bu karisimi kavrulmusg pirince ekleyin. Kisik ateste, kapagi
kapali olarak suyunu ¢ekmeye birakin. Pilav suyunu cekince glve¢ kabina alin. Besamel sosu hazirlamak igin, 2
corba kagig margarini eritip unu rengi donene kadar kavurun ve siitu ekleyin. Koyulaginca ocaktan alip yumurta
sarisini ilave ederek pilavin lizerine dokun. Rendelenmis kasar peyniri serpip firina verin. Onceden isitilmig 200
derece firinda kagarlar eriyene kadar pisirip servis yapin.
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