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KADIN GOBEGI

500 gram has un,

125 gram tereyagi

150 gram toz seker (yogurulurken)

6 adet yumurta

Unu halledecek kadar hafif killl su (durulmus) yahut (sGt)
Ayrica, gayet koyu serbeti hazirlanir

Bu maddeleri, blyikge bir kapta, 15-20 dakika kadar devamli surette, tahta kasikla karistirarak birbiriyle iyice
karstiriip halledilmeli ve yogurarak macun haline getirmelidir. Bu hamurdan, yumurta blyUkliginde parcalar
kesip hamur tahtasinda yuvarlamhdir. Bu yuvarlak hamurlar, yaglanmis bir tepsiye yerlestirirken yassilagtirmali
ve orta yerini de parmakla ¢ukurlatmalidir. Bu suretle, ismine yakisir bir sekil verdikten sonra, kizgin tereyagini
Uzerlerine dokmeli ve firina vermelidir. Firndan alininca daha sicak iken, gayet koyu seker serbetine birer birer
batirihp yumugsamalarini beklemeli ve tabaklara alarak Ustlini kapamalidir.

Not: Bu tatli kaymakli yenirse, glizel olur.
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