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KADIN GOBEGI

2 Su bardagi un

6 Yumurta

4 Corba kasigi tereyagi

2 Cay bardag toz seker (yogrulurken)
1 Su barda@ kulli su ya da st
Serbet icin :

6 Su bardagi seker

2 Su bardagi su

1 GCorba kasigdi limon suyu

Bir kapta un, tereyag, seker, yumurta st 15 dakika kadar tahta kasikla karistiriniz. Yogurarak macun haline
getiriniz. Bu hamurdan, yumurta blyUkligunde parcgalar kesip hamur tahtasina yuvarlayiniz. Bu yuvarlak
hamurlar, yaglanmig bir tepsiye yerlestirilirken yassilastiriimali ve orta yerini de parmakla gukurlastirarak
Uzerlerine kizgin tereyagi dékiintz. Orta 1sidaki firinda pisiriniz sicakken gayet koyu seker serbeti dokindz.
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