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KADAYIFLI MANTARLI SUFLE

Yarim kilo kadayif

1 blyUk sogan

150 gr. pastirma

500 gr. mantar

2 su bardag st

4 adet yumurta

1 yemek kasidi taze biberiye veya
1 cay kasig! kuru biberiye

200 gr. rendelenmis kagar peyniri
100 gr. rendelenmis parmesan peyniri
1 su bardag eritilmis tereyag
Tuz

Karabiber

Ince ince sogdan dogranir, kiiglk pargalar halinde kesilir.Sodanlar tavada biraz yag ile sotelenir. Sonra yikayip
dogradidiniz mantarlar ve en son pastirma konularak hafif pisirilir. Genis bir kaseye dokullp biberiye ve
parmesan peyniri ile karigtirilip tuzu kontrol edilir. Daha sonra sit, tuz ile yumurta ¢irpilir taze gekilmis karabiber
eklenir. Kadayifin yarisi bastirilarak sufle kabiniza veya yuvarlak bir borcama yerlestirilir. Tereyagdin yarisi firga
yardimi ile kadayiflara suriltr ve emdirilir. Sonra harc giizel bir sekilde yayilir. En Ustl gene bastirilarak kadayif
ile kaplanir. Kalan tereyag gezdirilir. Sufle icin hazirlanan yumurtali stitte dékilerek 6nceden 190 derecede
Isitilmig firinda 50-55 dk. pisirilip servis edilir.
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