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KADAYIFA SARILI HAMSI

Malzeme:

200 gr tel kadayif

500 gr hamsi

2 adet limon

Tuz

2 adet yumurta

1 demet roka

2 adet Kirmizi dolmalik biber

2 adet sar1 dolmalik biber

2 adet havucg

1 cay bardagi Bizim Dermason Fasulye
Akdeniz yesillikleri

1/2 gay bardagi AltinHasat Riviera Zeytinyagdi
Kizartmak Igin :

Bizim Aycicek Yagi

Fasulyeleri bir gece énceden suda bekletin. Suyunu stizdiirlip haglayin ve tekrar suyunu stzdlriin. Hamsileri
aylklayip bir kaseye alin. Uzerine yarim adet limon sikip tuz ilave ederek harmanlayin. Tezgahin Gzerine bir
tutam kadayifi yayarak i¢ine 1 adet hamsi ekleyin ve kadayifi dolma gibi sarin. Agilmamasi igin ek yerini yumurta
aki ile yapistinip derin bir tavada kizdirlmig siviyagda kizartin. Jilyen dogranmig renkli biber ve havucu,
fasulyeleri, yikanip ayiklanmis rokayla birlikte karistirin. Artan limon ve zeytinyagini salataya ilave ederek marine
edin. Hamsileri servis tabagindaki salatanin (izerine dizip Akdeniz yesillikleri ile susleyin. Sicak servis yapin.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 30.01.2016
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