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KADAYIF SARMASI

300 gr. kadayif

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
2 su bardagi dévulmdis ceviz
2 adet yufka

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Serbeti:

3 su bardagi tozseker

2 su bardagi su

Limon suyu

Serbet igin su ve gekeri kaynatln Ocaktan alinca limon suyunu ilave edin, sogumaya birakin. Kadayifi elinizle
didik didik yapin. Uzerine siviyag ve 1 corba kasigi tereyadi koyarak yogurun. 1 adet yufkayi diiz bir zemine
yayin. Uzerine kadayifin yarisini yayin. Dévillmis cevizi ekleyin. Rulo bigiminde sarin. Bigakla dilim dilim keserek
yaglanmig firin tepsisine dizin. Dlger yufkaya da ayni islemi yapin. Onceden isitiimis 190 derecelik firinda
kizartin. Firindan alinca tzerine sogumus serbeti dokin.
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