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KADAYIF DOLMASI

2 su bardagi aycicek yagi
250 gram tel kadayif

1 su bardagu iri kiyilmig ceviz
1 cay kasigi tarcin

3 adet yumurta

Serbet icin:

Yarim su bardagi su

3 su bardagi toz seker

Oncelikle serbeti hazirlayin. Bunun igin, yarim su bardagi su ve 3 su bardag toz sekeri kaynatip, sogumaya
birakin. Kadayif dolmasi igin, iri kiyllmig cevizi targinla karigtirin. Kadayiftan iri iri pargalar koparip, yaprak gibi
acin. Ortasina cevizli hargtan koyun. Sarma seklinde sarin. Yumurtaya batirip, kizgin siviyagda kizartin. Uzerine
soguk serbet gezdirip servis yapin.

ML® Kadayif Yuvasi icin tiklayin
ML® Kadayif Yuvasi (gbrsel)
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