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KADAYIF DOLMASI

Aile Dostu Dergisi

1/2 kg. taze tel kadayif
200 gr. ceviz

3 adet yumurta
Kizartmak igin zeytinyagi
Serbet malzemeleri:

4 su bardag seker

3 su bardagi su

Geyrek limon

Bir fiske tuz

Serbet malzemeleriyle koyuca bir surup hazirlayip, sogumaya birakin. Kadayifiniz taze ve kirpilmamig olmali.
Kadayiftan uzunlamasina pargalar koparip, 10x18 gibi bir dikdortgen diigiinin, o sekilde ayarlayin. Ug kismina
bir tatl kasidi kadar ceviz koyup, uzunlamasina sikica sarin. lyice ¢irptiginiz yumurtaya kadayiflan hafifce batirin.
Bu asamada yumurtaya bulanmig kadayifi elinizle sikmak gibi bir gaflete diismeyin. Yoksa kadayiflarin ici
sadece yumurta olur. Kadayifi gok hafif ve ¢ok oyalanmadan yumurtaya bulamaniz lazim. Kizgin ve bol yagdin
icine atip, nar gibi kizartin. Yagdan aldiginiz kadayif dolmalarini soguk suruba atip,1 dakika kadar bekletin ve
suruptan ¢ikarip, sicak sicak servis yapin.
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