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KADAYIF DOLMASI

Emine Beder

350 gr. taze kadayif

100 gr. ceviz (iri ddvulmis)
1/2 cay bardag sut

2 yumurta

1 su bardagi sivi yag
Serbeti igin:

2,5 su bardagi seker

2 su bardagi su

1/2 tath kasigi limon suyu

Kadayiftan el ayasi blydkluginde bir parca alarak duz bir zemine ince bir sekilde yayalim. 1 kenarina
uzunlamasina iri dévilmus ceviz serpelim. Kadayifi sikica rulo yaparak saralim. 1 kapta yumurtalari ve situ
¢irparak karnstirahm. Kadayif dolmalarini yumurtal bulamaca bandirip ¢ikararak kizdirilmig sivi yagda arkali énlG
kizartalim. Kizaran dolmalari delikli kepce ile alip 5 dakika kagit mutfak havlusu tzerinde bekletelim. Sonra,
Onceden hazirlayip soguttugumuz serbetin igine birakalim. Tatlilar serbetini emince servis tabagina alalim.
Serbeti icin, sekeri, suyu, limon suyunu 5 dk. kaynatip atesten alarak iyice sogutalim.

Not: Kadayif dolmalarini fazla yag cekmemesi icin ¢ok harli ateste kizartin.
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