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KADAYIF DOLMASI

Gerekli malzeme:

Yarim kg. tel kadayif

250 gr. kaymak

4 yumurta

siviyad

2 su bardag ¢ekilmis i¢ ceviz
Surup igin:

Yarim limon suyu

3 bardak seker

3 bardak su

Uzeri igin:

2 corba kagigI dévilmus yesil fistik
200 gr. kaymak

Tel kadayiftan birer avug kadar alip tezgah Uzerinde ¢ay tabagi kadar yayin, ortalarina bir corba kasigi ceviz igi
koyup dolma gibi sarin.

Surup igin, seker ve suyu bir tencereye alip seker eriyene kadar kaytin ve limon suyunu ilave edin. Kiam alinca
ocaktan alip sogutun.

Siviyagi bir tavaya alin, kizdirin hazirladiginiz dolmalari yumurtaya bulayip yagda kizartin. Dolmalari serbete atip
20 dakika sonra ¢ikartin. Uzerine kaymak koyup, yesil fistik serperek servise sunun.

Fotograf "beyaz hus" tarafindan génderildi. 05.01.2021
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