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KADAYIF DOLMASI

300 gr Tel Kadayif

1 su bardagi parca Ceviz
1 fincan Bal

1 fincan Sat

3 tane Yumurta

2 su bardagi Siviyagi

1/2 Limon

2 su bardagi Seker

2 su bardagdi Su

Elimize tel kadayiftan 10x10 cm ebadinda pargalar alip, her yeri esit kalinlikta olacak kare seklini vererek,
aclyoruz. Daha sonra ceviz ve bali karigtirarak kasik yardimiyla kadayifin ucuna koyup, dolma gibi siki bir
sekilde sariyoruz. Kadayif bitene kadar bu sekilde tekrarliyoruz. Serbetini hazirlamak icin; su ve sekeri
tencereye koyarak, kaynatiyoruz. Kaynadiktan sonra i¢ine limon suyunu ilave ederek, ocaktan aliyoruz. Bagka
bir yerde sarmis oldugumuz kadayif dolmalanni, sitle karnigtirdigimiz yumurtalara batirarak, kizgin yagda
kizartiyoruz. Kizarinca serbetin igine atip, 5 dakika beklettikten sonra servis yapiyoruz.
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