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KADAYIF DOLMASI (ERZINCAN)

250 gr tel kadayif

200 gr c¢ekilmis ceviz

2 corba kagiJi tozseker
4 yumurta

Yarim ¢ay bardagi su
Kizartmak i¢in bol siviyag
200 gr taze kaymak
Serbet icin:

2.5 su bardagi tozseker
2 su bardagi su

Yarim limonun suyu

1. Kadayifi tel tel ayirin. Avug ici blyUklGginde pargalar koparin. Ortasina ¢ekilmis ceviz yerlestirip sikica
sararak kapatin. Malzeme bitinceye kadar isleme devam edin.

2. Derin bir kapta yumurtalar suyla ¢irpin. Hazirladiginiz kadayif dolmalarini bu karigima batirip kizgin yagda nar
gibi oluncaya kadar kizartin.

3. Serbet igin; su ve sekeri bir tencerede kaynatin. Limon suyunu ekleyin. 1-2 dakika daha kaynatip atesten alin.
Sogumaya birakin.

4. Sicak kadayif dolmalarini soguk serbete atin. Serbeti gekince servis tabagdina alin. Kaymak esliginde servis

yapin.

ML® Kadayif Dolmasi icin tiklayin
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