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KACAMAK (BATI TRAKYA)

1,5 litre su

Yarim kg lor peyniri
250 gram tereyagi
Aldig1 kadar misir unu
Tuz

Once tencereye suyu alip kaynatin. Kaynayan suya misir ununu yavas yavas ilave edin. Bu arada unun
topaklanmamasi icin, tahta kagikla sirekli ve dikkatli bir sekilde karistirin. Koyu bir kivama gelene kadar misir
unu eklemeye devam edin. Suyunu ¢ekinceye kadar karistirip pisirin. Misir unu pigince, tencereyi ocaktan alm
ve kuvvelii bir sekilde slrekli karigirin. Karistirirken, lor ve tuz ilave edin (lor tuzlu ise, tuz ilave edilmez). Yavas
yavas tereya@i ekleyin. Malzemenin birbiriyle 6zlesmesi igin, ¢ok iyi karigtirin. Daha sonra kagamag sicak
olarak servis yapin.
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