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KABSA (SUUDI ARABISTAN)

Seref Pekin

1 su bardag piring
2 tavuk

1 adet sogan

1 adet domates
3 dig sarimsak
Tuz

Karabiber
Kirmizi biber
Yenibahar
Muskat
Zencefil

Targin

Gam fistii
Badem

Kuru tGzim

Sogan yemeklik dogranir domates ve sarimsakla beraber yagda kavrulur. Uzerine tavuklar ve baharatlar
eklenir, 5 dakika bu sekilde kapadi kapall kisik ateste pigirilir. Daha sonra Uzerine sicak su eklenir. Tavuklar
pisince tencereden cikarilip firina surdlur, kizarinca firndan ¢ikarilir. Bu arada sicak suda bekletilen piringler
pilav tenceresine alinir Gizerine tavuklarin ¢iktigi su dokulerek pisirilir. Pilav pistikten sonra genis bir tabaga
koyulur Uzerine kizaran tavuklar yerlestirilir. Uzerine gam fistidi, badem ve kuru Gzim serpilir.
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