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KABAKLI TART

6 kisilik

Hamur:

250 g un,

125 g tereyag,

1 yumurta,

tuz,

karabiber,

toz hintcevizi,

kalip igin yag.

Ust:

600 g sakiz kabag,
250 g stizme yogurt,
1 yumurta,

1 kii¢ik kutu domates salcasi,
1 dis sarimsak,

yesil tane biberli,
yumusak peynir

Hamur: Malzemelerden hamur yogurun, hamuru folyo arasinda daire bigiminde acin. Hamuru yaglanmig bir
kaliba dégeyin.

Ust: Kabaklan yikayip kurulayin ve dilimleyin. Stzme yogurdu, yumurta, domates sal¢asi, dévilmis sarimsak,
karabiber ve tuz ile karnistinn. Kabak dilimlerini dalga seklinde, birbirinin Usttine bindirerek hamura dizin, tGzerine
yogdurdu dokin. Firini 180 derecede isitin ve tarti yaklasik 45 dakika pisirin. Peyniri dilimleyin, pisme siresi
bitmeden 10 dakika énce tartin tGstlne koyun.
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