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KABAKLI TART

125 gr margarin

2 corba kasigi stizme kegi yogurdu

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tutam deniz Tuzu

1 su bardagi rendelenmis kegi beyaz peyniri
1 su bardag@i rendelenmis taze kasar peyniri
%2 su bardagi parmesan peyniri

1 su bardagi kegi sutl

1 adet yumurta

1 cay kasigi karabiber tanesi

1 adet Antalya kabagi

1 corba kasigr margarin

Hamur icin gerekli malzemelerin hepsini bir kapta yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru,
unlanmig bir zeminde merdane yardimiyla agin ve yaglanmig bir tart kalibina koyun. Buzdolabinda yarim saat
bekletin. Firini 180 dereceye ayarlayin. Peynirleri bir kapta karistirin ve tart hamurunun Gzerine yayin. Bagka bir
kapta siit, yumurta ve karabiberi karigtirip peynirlerin tizerine dokiin. Kabag ince ince dilimleyip en Uste dizin.
Firnda 40 dakika pigirin. Uzerine eritilmis margarin gezdirerek servis yapin.
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