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KABAKLI SARA SURA (CANAKKALE)

2 adet kabak

250 gram taze fasulye

1 adet patlican

1 adet patates

50 gram biber

1 adet sogan

1,5 su bardagi sicak su
25 gram margarin

2 adet domates

2 corba kagsiJl domates salcasi
1 cay kasigi tuz, karabiber

Sogani soyup iri kiyin. Biberleri kalin halkalar seklinde dograyin. Domatesleri soyup kiip seklinde dograyin.
Fasulyeleri temizleyip ikiye bolin. Patates, kabak ve patlicanlari soyup kip seklinde dograyin. Sebzeleri bir
kaba alip karistirin. Margarini tencerede isitip sogani pembelesinceye kadar kavurun. Biber ve domates ve bir
corba kasidi ik suda inceltilmis salgayi ekleyip 12 dakika daha kavurun. Sebzeler, 1.5 su bardagi sicak su, tuz
ve karabiberi ilave edin. Bir tagim kaynatip kisik ateste 30 dakika kadar pisirin. ik veya soguk servis yapin.
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